
Filet de Cabillaud en Crumble de Pain d'Épices,Filet de Cabillaud en Crumble de Pain d'Épices,
Crémeux de Patate Douce & Légume du MarchéCrémeux de Patate Douce & Légume du Marché

ouou

Escalope de Volaille "Label Rouge" à la Tomate, Gratinée à la Mozzarella,Escalope de Volaille "Label Rouge" à la Tomate, Gratinée à la Mozzarella,
Crème de Parmesan-Marsala & Orecchiette au Beurre SaléCrème de Parmesan-Marsala & Orecchiette au Beurre Salé

Menu de décembreMenu de décembre

EntréeEntrée

Plat principalPlat principal

DessertDessert

Salade Périgourdine aux Pépites de Foie de Canard,Salade Périgourdine aux Pépites de Foie de Canard,
Magret de Canard Fumé, Cerneaux de Noix, Pommes & Vinaigrette au CidreMagret de Canard Fumé, Cerneaux de Noix, Pommes & Vinaigrette au Cidre
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Œuf Cocotte au Saumon Fumé, parfumé à l'AnethŒuf Cocotte au Saumon Fumé, parfumé à l'Aneth

Poire Pochée "Belle Napoule", Amandes Effilées,Poire Pochée "Belle Napoule", Amandes Effilées,  
Chocolat chaudChocolat chaud    & Glace Vanille& Glace Vanille
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Crumble de Clémentines, Sorbet Citron-Orange-CarotteCrumble de Clémentines, Sorbet Citron-Orange-Carotte

Prix net TTC en euros, service compris. Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière.
Liste des allergènes disponible sur demande. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

45€/personne45€/personne

Proposé le soir, du mardi au samedi,Proposé le soir, du mardi au samedi,
tout le mois de décembretout le mois de décembre


